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i Riccardo Malusa, L'Ov, Milano

«Sulle uovasipossono
costruire un sacco di storie»

Gliinizi. Tutto parte da quattro amici, manager e
imprenditori, fra i 40 e i 50 anni, e dalla loro vo-
glia di realizzare qualcosa di nuovo L'idea & quella
di aprire un locale, anche se nessuno di loro viene
dal mondo del food. «L'errore di molti ristoratori
in Italia & quello di non avere una visione impren-
ditoriale sufficiente» spiega Riccardo Malusa, che
€ anche senior partner in Allianz Bank.

La formula. «Noi puntiamo su un unico prodot-
1o, l'uovo, investendo sull'innovazione e la qualita
della materia prima. Le nostre uova di gallina arri-
vano dai boschi di Morbegno, dove le galline so-
no allevate in liberta e nutrite con alimenti sani. Il
primo locale lo abbiamo aperto a Milano, in viale
Premuda, a dicembre 2014. L'uovo & un alimento
eclettico, che si pud consumare in tutti i momenti
della giornata, non solo nel corso dei pasti prin-
cipali, ma anche in occasione del
brunch e di spuntini fuori orario.
E alla base di piatti semplici e an-
che molto raffinati. La nostra idea &
stata, fin da subito, quella di aprire
un primo locale, testare la formu-
la, correggere gli errori e poi aprir-
ne altri, fino a creare una catena.
Prove ed errori. <Adesso abbiamo
tre locali a Milano. Ci siamo resi

sottovuoto. Ma c’e anche chi le uova le cucina
da oltre 27 anni nel suo locale storico torinese

Birichin e, dal 2014, nel vicino bistrot The Egg. ?:'r':::c"'a' rev. conto che la metratura ideale & quella intermedia.
Lui & Nicola Batavia, 53 anni. «E un ingrediente y Abbiamo fatto aggiustamenti anche nel menu, in-
essenziale, proteico, nutriente, divertente. Si puod troducendo varianti fra pranzo e cena. A pranzo lo
declinare in mille ricette, da quelle tradiziona- SC(?"{U’_iHO medio & di 13-15 euro, a cena di 25-30».
lia quelle pii1 innovative». L'uovo & economico Criticita. «La principale criticita rappresentata
(costa intorno a 30 centesimi) e versatile (entra dal personale: & difficile trovarne di bravo e qualifi-
nella preparazione di tutte le portate, dall’anti- cato. Atualmente, nei nostri locali, aperti dalle 8 al-
Pasto al dolce). L'albume, poi, & un vero concen- le 24, lavorano 12-16 persone. Ma stiamo pensan-
trato proteico, anti-infiammatorio, adatto anche do di investire anche sulla tecnologia, totem e iPad,
asportivi e diabetici, per ridurre il numero del personale. Attualmente
Inoltre, il recente studio di un’universita canade- abbiamo 40 dipendenti. Puntiamo in due direzio-
se esclude legami significativi tra il consumo di ni: creare una catena ed economie di scala.

INVESTIMENTI E GUADAGNI

t0va e un maggior contenuto di colesterolo nel
$angue. Anzi, pare che se ne possa consumare an-
che uno al giorno. Certo, e anche qualche lato
Negativo. Uno su tutti: la minaccia per la salute

i : S B |'investimento medi
rappfﬁef.llala dai batteri della salmonella. Perciod a e :'::;:l:c;::::::g:):;:"- completo
e,m°.h° !mportante che le uova siano fresche e glieze g euro.
difiliera controllata, B |l fatturato annuo va da 800mila a 1 milione di euro.
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