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l'architetto Alfredo Canelli,
condividendo un curato pro-
getto di spazi e arredi. Tutti i
platti sono progettati da Bor-
ghese ed @ lui a guidare la
cucna. Una cucina sostan-
zialmente classica, facilmen-
te intellegibile dato che i
platii sono di tradizione ita-
liana. Le basi vengono da
quella laziale e campana,
sempre alleggerita, con
spunti personali. Quind pro-
poste come spaghetti cacio e
pepe, fusillone a rag di co-
da alla vaccinara, carré di
agnello con carciofi alla ro-
mana e polpo arrosto con cis
coria: tutti, va da sé, eseguiti
con ottime materie prime e
molto ben impiattati. C'¢ an-
che un'area bar, nella stessa
sala, dove si bevono cocktarl
accompagnati da una decina
di tapas: si pud anche andare
al bar senza poi fermarsi a
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 julienne, aggiustate di sale &

e
lyow & un locale g ese,
di proprieta cinese, di
altissima gamma. al vertice
della proposta nip%c::ima
Milano. Merito del bravissimo
patron, Claudio Liu, e della
professionale. Mescola

sapientemente la tradizione
nigponica con spunti un po’ di
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CHIUSO LUN. E MART. A PRANZD,
PREZZO MEDIO SENZA BEVANLE
70 EURO

«Procaccin & uno spazio dove
si trova un'intelljgente scalta

di piatti curaty, inun amb ente
elegante, maperndla
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